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POUR VIVRE VOS PASSIONS VITICOLES

L'ÉDITO

Travailler autour d’un produit aussi noble que le vin, cela 
nécessite de le connaître intimement. C’est pourquoi 
toute l’équipe de Saint Vincent a désormais en poche 

le WSET : l'une des plus prestigieuse au monde de la filière 
vins et spiritueux. La dernière en date, Léa Turquois, 
l’a obtenue avec mention with merit. Une belle reconnaissance 
de son engagement et de sa passion pour la viticulture. 
Et si la connaissance du produit passe par sa dégustation, 
elle nécessite aussi d’être au parfum de ses enjeux futurs. 
Début juillet, notre équipe se déplace à Angers pour participer 
aux sixièmes Journées internationales des amateurs des vins 
éclairés (JIAE). Au programme cette année : « Le monde du vin 
face au changement climatique : les vigneron(ne)s en 1ère ligne ». 
Et puisqu’on parle formation, l’équipe de Saint Vincent 
était partenaire, fin juin, du colloque Fidroit Harvest Group, 
au plus près des gestionnaires de patrimoine. Le monde change, 
mais pas la qualité de notre expertise.

Émilie Bourgeat, présidente de Saint Vincent

LA FORMATION,
CLÉ DE NOTRE EXPERTISE

L'ACCORD METS & VINS

L'ACTU

Une magnifique Syrah de la vallée du Rhône,
de chez Pierre et Jean Gonon,

sera le compagnon idéal d’une belle côte
de bœuf saignante. Mais aussi le Domaine

de l'Iserand à Saint-Joseph ou encore
le domaine Dard et Ribo, en appellation

Crozes-Hermitage. Bonne dégustation.

QUE BOIRE AVEC
UNE CÔTE DE BŒUF

AU BARBECUE ?

D’avril à juin, puis de septembre à octobre, c’est la saison 
des assemblées générales (AG) dans nos domaines viticoles. 
Une occasion unique, pour nos investisseurs de venir rencontrer 

nos vignerons. Au-delà du temps de l’AG, on découvre le quotidien de ces hommes 
et ces femmes. On s’immerge dans leur travail, des pieds de vignes jusqu’au 
tonneau… Et on prend la mesure des résultats de son investissement. 
Un temps fort, à la fois convivial et instructif, qui donne toute sa dimension  
humaine à nos GFV.

Pour s’adapter aux attentes des investisseurs, Saint Vincent innove,  
en proposant désormais des dotations en magnums. C’est notamment  
le cas au domaine des Pères de l’Église, à Châteauneuf-du-Pape (voir ci-dessous). 
Un format idéal pour la garde, puisqu’il permet un vieillissement plus lent, 
plus harmonieux, moins sujet aux variations de température. Mais aussi 
un format plus convivial pour les grandes tablées  ! Une nouveauté à l’image 
du crédo de Saint Vincent : proposer des cuvées à la hauteur de la passion investie 
dans la vigne.

LE TEMPS DES RENCONTRES…
ET DES GRANDS FORMATS

Coups de coeur de Maxime Brunet, Chef sommelier
de l’Hostellerie du Chapeau Rouge** à Dijon (21)
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NOS VIGNERONS

L'AGENDA NOTRE MÉTIER

LA MÉTÉO DES VIGNES
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Laissez-vous emporter par l’effervescence
des Rencontres Saint Vincent en Champagne !

Rendez-vous vendredi 17 octobre
à l’Hôtel de ville de Troyes.

Après un hiver relativement doux, le printemps 2025 s’est installé en douceur, offrant à la vigne des conditions de reprise idéales.
Les températures se sont progressivement réchauffées et dans l’ensemble, aucun épisode de gel n’est venu perturber

les jeunes bourgeons. Cette stabilité climatique a permis une croissance régulière de la vigne, créant un environnement sain...

Créateur de Groupements Fonciers Viticoles (GFV)

prestigieux depuis 1994, Saint Vincent
vous ouvre les portes des plus beaux terroirs français :
Bourgogne, Champagne, Bordeaux et Vallée du Rhône.

LAETITIA ET SERGE GRADASSI,
LE GOÛT DE L’EXCELLENCE

ÀChâteauneuf-du-Pape, le Domaine des Pères de l’Église 
cultive l’excellence depuis 1806 ! La sixième génération 
de vignerons y est incarnée par une femme et son oncle, 

Laetitia et Serge Gradassi. Ils cultivent aujourd’hui 28 hectares,  
dont la moitié en Châteauneuf-du-Pape, l’AOC la plus 
prestigieuse de la Route de la Vallée du Rhône. Détenteur 
d’un savoir-faire ancestral et porté par un désir d’innovation, 
le binôme est en recherche contante de solutions respectueuses 
de la nature. Il élabore des vins puissants, élégants, ancrés 
dans leur terroir. À chaque associé de ce nouveau GVF, Laetitia 
et Serge vont distribuer annuellement 24 bouteilles de rouges 
et 3 magnums, ce qui constitue un beau potentiel de garde. 
Mais aussi 6 blancs, une véritable rareté dans une appellation 
qui en produit sur moins de 5 % de son territoire. Pour découvrir 
ces vins, vous pouvez commander notre coffret de dégustation. 

Valérie, Cédric, Léa et Émilie, titulaires du  WSET

Première AG du GFV Saint Vincent Gabarriers en AOC Saint-Émilion Grand Cru avec la famille Bardet

http://www.instagram.com/lesgfvsaintvincent/
http://www.linkedin.com/company/les-gfv-saint-vincent
http://www.gfv-saint-vincent.fr
https://www.gfv-saint-vincent.fr/fr/actu/126/un-environnement-sain-pour-la-floraison
https://www.billetweb.fr/rencontres-saint-vincent-2025
https://www.gfv-saint-vincent.fr/fr/offre/26/gfv-saint-vincent-l-imperiale
http://www.gfv-saint-vincent.fr/fr/actu/125/que-boire-avec-une-cote-de-boeuf-au-barbecue

